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Arquitectos en los fogones: del theatrum machinarum
a los proyectos ilustrados para una cocina economica

CARMEN ABAD-ZARDOYA

Resumen

El primer diserio de cocina econémica realizado en Espana a imitacion de los experi-
mentos del conde Von Rumford por el arquitecto Julidn Antonio Rodriguez y el grabador Manuel
Navarro se analiza en el marco tanto del discurso teorico sobre la innovacion de las infraestruc-
turas culinarias de los Teatros de Maquinas y la tratadistica arquitectonica del XVIII, como de
los ensayos de disciplina social ilustrada impulsados por distintas instituciones asistenciales. El
proyecto de Rodriguez aparece como parte de las campanas de politica social emprendidas por las
Sociedades Patridticas y amplificadas por la prensa ilustrada. Por ultimo, se intentan desvelar
las claves individuales de la gestacion de este proyecto a la luz del inventario de la biblioteca del
arquaitecto y de su actividad como traductor.
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Abstract

The first Spanish design in the manner of Rumford’s experiments of a range was made by
the architect Julian Antonio Rodriguez and the engraver Manuel Navarro. It is analyzed in the
Sframe of the discourse on culinary infrastructural innovations found in the 17" century Thea-
trum Machinorum and in architectural treatises of the 18" century, on one hand, and of the
essays of social Enlightened discipline sustained by charitable institutions, on the other hand.
Rodriguez’s project appears as a part of the social politic campaign promoted by Patriotic Societies
and enhanced by the Enlightened press. Finally, the individual key of this project is suggested by
the architect’s library inventory and his activities as translator.
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* Profesora Asociada de Historia del Arte en la Universidad de Zaragoza. Este articulo con-
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que lleva por titulo El hecho cotidiano en la monarquia espariola de la FEdad Moderna: lo doméstico entre
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Consolidado “Patrimonio Artistico en Aragoén” (cofinanciado por el Gobierno de Aragén y el Fondo
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En el siglo XVIII se produjo un importante cambio en las cocinas del
medio urbano. El hogar lateral elevado terminé por desplazar definitivamen-
te al de suelo. Al principio, se trataba de hogares abiertos en cuya superficie
se extendian las brasas y sobre ellas los caballitos de hierro con sus espetones,
los cacharros apoyados en trébedes y las parrillas. Mds tarde llegarian las es-
tructuras de fabrica con fogariles independientes, dotados cada uno de una
entrada de combustible en el frente y de una oquedad en el plano superior
donde apoyar la sartén o el puchero, como en el grabado que abre el rece-
tario La cuynera catalana. Estos hogares cerrados abririan el camino a los su-
cesivos ensayos de cocina econoémica. Aunque no disponemos de restos ma-
teriales suficientes como para precisar los tiempos de esta transformacion,
hay otras fuentes que dan prueba fehaciente del proceso. Desde principios
del siglo XVIII los inventarios post mortem venian reflejando un ascenso del
nuamero de sartenes que coincidia con la caida progresiva en el nimero de
ollas de gran capacidad, asociadas necesariamente al hogar de suelo y a los
cremallos que permitian regular su distancia con respecto al fuego.

Modico igne magnum ciborum copiam coquere. Los fogones en la tratadistica

Los arquitectos escritores preocupados en demostrar su conocimiento
de los ordenes y principios tedricos de la tratadistica europea no solian
prestar especial atencion a las instalaciones culinarias, a excepcion de cier-
tas observaciones en torno a la ubicacion sobre el plano de estas depen-
dencias, al nimero, distribucion y orientacion de cajas espaciales que las
componian (recocinas y antecocinas, masaderias, cocina de guisar) o a la
habilitacion de albanares y ceniceros. E1 mas prolijo en explicaciones fue,
sin duda, Benito Bails.!

En el Diccionario de Arquitectura Civil, su obra péstuma, se termino fi-
jando una denominacion técnica para los hogares laterales elevados, es-
tructuras que poco a poco iban ganando terreno en la practica, equiva-
lentes al potager francés* —definido por vez primera en el diccionario de
Furetiere—y al muprello italiano, recomendado en las Opera de Bartolomeo
Scappi® como complemento necesario a los grandes hogares de suelo, que

'LEON TeLLO, F. J. y SANZ SANZ, M. V., Estética y Teoria de la Arquitectura en los tratados esparioles del
siglo XVIII, Madrid, C.S.I.C, 1994, pp. 999-1.000. Véase la estupenda sintesis de BLasco Esquivias, B.,
“Comer... la cocina y el comedor en la casa moderna”, en La casa. Fvolucion del espacio doméstico en
Espaiia, vol. 1, Madrid, El Viso, 2006, pp. 76-124.

?La generalizacion del furneau potager (casi siempre llamado simplemente potager) es un fené-
meno que se produce en las viviendas parisinas hacia 1750. Los materiales, dimensiones y particular
construccion de estos fogones se detalla en la voz cuisine de la Encyclopédie (vol. 1V, p. 539), en una
definicion deudora de la voz potager del Diccionario de Furetiere.

*Scarp1, B., Opera, Gijén, Trea, 2004, cap. I, p. 71.
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quedaban reservados a los asadores y ollas de gran capacidad. Para desig-
nar las nuevas estructuras de fabrica Bails utilizo las voces poyoy hornilla. La
primera hacia alusion al esquema constructivo, un término genérico que
se hacia especifico en la instalacion de cocina para la que Bails establecia
dos posibles usos: o bien se utilizaba para guisar varias preparaciones al
mismo tiempo o bien se empleaba como “mesa caliente”, para mantener
templados los guisos durante el servicio de mesa.* La segunda funcion era
desempenada habitualmente por objetos portatiles que la documentacion
notarial registraba como calentadores de mesa.

Por otro lado, la hornilla ampliaba su significado en el diccionario
de Bails, pues anteriormente se entendia por tal una pequena instalacion
con funciones de horno o anafre —segun la necesidad— practicada en el
hueco de una chimenea que no habia de ser forzosamente la de cocina.
El Diccionario de Autoridades lo describia como un agujero redondo que se hace
en las chimeneas, de piedra o de cal, con una parrilla de hierro al fondo y debajo su
hueco para echar lumbre, la cual sirve para cocer los pasteles y poner cazuelas con
guisados cuando no caben en el hogar” En Bails, en cambio, el mismo ingenio
pasaba a integrarse en el poyo de cocinay, a consecuencia de ello, la pa-
labra hornilla terminaba designando, por extension, a la fabrica completa
asi configurada.®

La evolucion de los hogares obligaba, en ultima instancia, a revisar el
diseno de las campanas de cocina, que veian reducir su vuelo. En el Sete-
cientos menudearon los intentos para mejorar el tiro y prestaciones de las
chimeneas, si bien es verdad que la mayoria de las iniciativas se centraron
en las instalaciones de los nuevos espacios a la moda. En gabinetes, salones
o dependencias especializadas vinculadas a las nuevas practicas de sociabi-
lidad no podian faltar las chimeneas a la francesa, una mejora funcional
que ademads ejercia un importante papel en las estrategias de representa-
cion, al erigirse en uno de los focos decorativos del espacio doméstico don-
de exhibir, por ejemplo, un pequeno muestrario de chinerias y puntos de
luz, enfatizados por el reflejo de los espejos de entrepano. Con todo, hubo
tratadistas que, ocasionalmente, comenzaron a interesarse por cuestiones

* Poyo: Cuerpo de fabrica que hay en las cocinas a altura de antepecho con hornillas para guisar lo que no se
puede o no se guisaria también en la chimenea. Hay otra especie de poyo de unas 14 a 16 pulgadas de alto, 7 pies
de largo y 3 de ancho, que sirven para mantener calientes los guisados mientras se sirven en la mesa, (BAILS, B.,
Diccionario de Arquitectura Civil, Madrid, Viuda de Ibarra Hijos y Compania, 1785-1804, p. 84).

> R.A.E., Diccionario de Autoridades, vol. III, Madrid, por la viuda de Francisco del Hierro,
1732, p. 179.

° Hornilla: agujero redondo con parrilla de hierro al fondo, donde se hecha lumbre y sirve para guisar
comida. En las grandes cocinas hay muchas de estas hornillas en un poyo de fabrica hecho de intento y soldado
de ladrillo. El poyo que tiene muchos de estos agujeros también se llama hornilla, (BAILs, B., Diccionario.. .,
op. cit., p. 55).
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técnicas relativas a las instalaciones de cocina, aunque —cabia esperarlo
asi— los autores todavia preferian dedicar el grueso de sus disquisiciones a
asuntos de mayor lucimiento, como el ornato, proporcionesy correcta ubi-
cacion de las mencionadas chimeneas a la francesa. Muestra aislada pero
significativa de este incipiente interés es el pasaje de la Escuela de Arquitectu-
ra Civil donde José Zaragoza y Ebri (con el pseudonimo de Brizguz y Bru)
se refiere a los canones para chimeneas de cocina: para que las chimeneas no
revoquen el humo a las cozinas, se han de levantar los caniones dos o tres pies mas
altos que el texado, de suerte que domine todas las paredes vecinas (...). Cuando no
se pudiere levantar mas que las paredes vecinas, se pondra en lo mas alto del carion
una plancha concava de cobre o hierro con una veleta encima.”

Mais interesante todavia que este laconico parrafo es el comentario
que le sigue y que el propio arquitecto incluy6 solo en la primera edicion
de su tratado. En el ejemplar de 1738 de la Escuela de Arquitectura Civil que
se conserva en la Biblioteca Nacional, junto a la lamina desplegable que
ilustraba la chimenea a la francesa, e inserta entre las paginas 96 y 97, apa-
rece una breve instruccion sobre como deberia construirse la chimenea
de una gran cocina, parrafo que desapareceria ya en la siguiente edicion
de 1804. Al terminar su explicacion, el arquitecto ponia como ejemplo la
construida en la Casa de Misericordia de Valencia, que fue transforma-
da en “Casa Hospital de Nuestra Senora de la Misericordia y Todos los
Santos” a raiz de la importante reforma emprendida por el arzobispo An-
drés Mayoral en 1719.% El hecho de incluir este comentario sin conexiéon
alguna con el texto principal y, por anadidura, junto a la ilustraciéon de
una chimenea ornamental a la francesa que nada tenia que ver con las
campanas de hogar, es signo de que el arquitecto comenzaba a tener otros
intereses ademas de los acostumbrados. Las ventajas que se elogiaban de
la instalacion valenciana eran el ahorro de combustible y la considerable
mejora del tiro:

Para no quemar tanto carbon o leria como ordinariamente suele quemarse en las
cozinas grandes, se podran hacer los hogares de las chimeneas circulares, y mds estre-
chos de arriba que de abaxo, que de suerte que esten cerrados tanto por arriba como
en su circunferencia, dexando en esta dos agujeros bastante capazes para poder meter
la lenia dentro del hogar y los que fueren menester en la parte superior para las ollas
y otros vasos. En esta especie de chimeneas se haze subir el humo levantando el carion
(que bastard que tenga medio pie por un lado y medio por el otro) desde un lado del

"BRIZGUZ Y BRU, A. G., Escuela de Arquitectura Civil en que se contienen los ordenes de la Arquitectura,
la distribucion de los planos de los templos y Casas y el conocimiento de los materiales, Valencia, en la oficina
de Joseph Thomas Lucas, 1738, Inseratur “Advertencias sobre la prop. VI del Lib II” entre pp. 96-97.

% ALBA PAGAN, E., “Papel de la Iglesia en la historia y construccion de una institucion asis-
tencial en Valencia: el caso de la Casa de Misericordia”, p. 398 y pp. 401- 403 (disponible en www.
rcumariacristina.com).
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hogar hasta el texado, y haziendo dos pies de distancia del hogar en el suelo de la
misma cozina un agujero que tenga comunicacion con el canon de la chimenea. Con
este artificio se hizo la chimenea de la casa de Nuestra Seriora de Misericordia de esta
ciudad de Valencia, a cuya imitacion se podran hazer muchas otras.

Segun sabemos por otra fuente escrita de caracter bien distinto, La
Casa de Misericordia de Valencia no era la dnica institucion benéfica que
contaba en el siglo XVIII con unas instalaciones culinarias dignas de men-
cion. A su paso por Cadiz el viajero britanico Joseph Townsend describia
con una admiraciéon no exenta de sorpresa la cocina del hospicio de la
ciudad, notable por su singular estructura:

En el medio de la habitacion hay una chimenea octogonal rodeada por dieciseis
hornillos, ocho de ellos grandes y adosados a ella, y los otros ocho pequerios. Todos
se comunican por medio de tubos...Debajo de la cocina hay un compartimento para
recibir las cenizas."

Resulta previsible que tanto el ejemplo citado por Briguz y Bru como
el elogiado por Townsend nos remitan a instituciones de cardcter asisten-
cial que, en definitiva, no son sino una modalidad especifica de vivienda
colectiva. En Europa buena parte de las mejoras técnicas del espacio cu-
linario en el pasado estuvieron vinculadas a instituciones que debian dar
soluciones a las exigencias planteadas por la vida en comunidad, de mane-
ra que la planificaciéon de una “economia doméstica” avant la lettre era en
este contexto un imperativo. Es sobradamente conocido que los grandes
monasterios y abadias medievales (Marmoutier, Vendome, Fontevrault)
fueron los primeros centros donde se disenaron con calculo minucioso
las instalaciones de cocina (las magnificas cocinas en cloche), pues debian
atender a las multiples necesidades de un colectivo tan nutrido como hete-
rogéneo de religiosos, familiares y huéspedes."!

En la Edad Moderna el disenno de soluciones para mejorar el funciona-
miento de los grandes hogares de cocina se acantonaria en cierto género
de publicaciones, preferentemente en la tradiciéon ingenieril del “Teatro
de Maquinas” surgida en el siglo XVI. La obra de estas caracteristicas con
mayor proyeccion europea en la centuria siguiente, el Theatrum Machina-
rum Novum de Georg Andreas Bockler (1661), presentaba hasta cuatro gra-

?Véase nota n° 8.

1Y TowNSEND, J., Viaje por Esparia en la época de Carlos IIT (1786-1787), Traduccién de Javier
Portus, Madrid, Ediciones Turner, 1988, p. 293.

""'Véanse WRIGHT, L., Los fuegos del hogar. De la hoguera prehistorica a la cocina y la calefaccion de hoy,
Barcelona, Noguer, 1966, y FERNANDEZ GALIANO, L., El fuego y la memoria, sobre arquitectura y energia,
Madrid, Alianza Editorial, 1991, y muy especialmente los ejemplos de cocina cloche en EspINET, M.,
Ll espacio culinario. De la taberna romana a la cocina profesional y doméstica del siglo XX, Barcelona, Tusquets,
1984, pp. 32-44.

Artigrama, nim. 26, 2011, pp. 649-667. ISSN: 0213-1498



654 CARMEN ABAD-ZARDOYA

bados con otros tantos mecanismos para hogar de cocina. Sin abandonar
el marco de la ciencia barroca, serian dos jesuitas, Caspar Schott (Aspasio
Caramuelio) y su maestro Athanasius Kircher quienes hicieran una breve
pero significativa incursion en la materia en la obra titulada Joco-seriorum
Naturae et Artis sive Magiae Naturallis."* En la 1amina Iconismus X, ponatur ¢
regione (p. 81) se presentaban dos modelos de asador dotado de movimien-
to independiente, uno accionado por aire y otro por fuerza hidraulica, al
estilo de las invenciones de los teatros de maquinas. Pero lo verdaderamen-
te relevante aparece en la figura III del Iconismus VIII (p. 67), grabado que
ilustra la Propositio LXXVIII, encabezada por la leyenda Modico igne magnum
ciborum copiam coquere. E1 parrafo que precedia a la descripcion detallada
del modelo remitia a reflexiones sobre la vida en comunidad en las institu-
ciones religiosas (incluido el ejemplo del Colegio de los jesuitas en Roma)
y las obras de caridad, al tiempo que se admitia la inspiracion del ingenio
en ciertos hogares de cocina italianos."

De este modo, la cocina “jesuitica” del seiscientos se presentaba con
unos objetivos idénticos a los que se fijaron para el diseno de las primeras
cocinas economicas (el precedente a las cocinas-estufa de fundicion) a finales
del siglo XVIII. Se trataba de cocinar, con el minimo gasto de combustible,
la cantidad de comida necesaria para abastecer a una mesa colectiva. Tan-
to nuestros intelectuales barrocos como Benjamin Thompson, a quien se
atribuye la paternidad de la cocina econémica de obra, aportaron solucio-
nes analogas en tanto que compartian un mismo principio estratégico: la
integracion de los mecanismos de alimentacion y salida del fuego en una
estructura de obra cerrada, para evitar las fugas de calor y aprovechar el
calor latente confinandolo. Aunque no pasa de ser una mera conjetura, es
posible que un cientifico como Thompson se hubiese interesado en algin
momento por las propuestas de la ciencia barroca, aprovechando de esta
manera la sana filosofia que el ilustrado Abate Pluche reconocia incluso
para aquellas edades de la historia que precedieron a la eclosion de las
Luces.

12 CARAMUELIO, A. y KIRCHER, A., loco-seriorum Naturae et Artis sive Magiae Naturallis Centuriae
Tres: In quibus numquam edita tratanter Liber omnibus perquam gratus, Wurzwurg, 1666.

13 Ingentem lignorum copiam abfumi video paffim apud nos in Religiosorum, aliarumque nomerofarum
Sfamiliarum culinis, ubi tribus quatorve ollas aut cacabis cibicoauendi sunt, quaoniam ignis loco libero extrui-
tur, & ollae aut supra ignem suspendum // spenduniur, aut ad latera circumponuntur. Prodigalitatis anfam
lignorum, praebet copia. Parciores ed in ve sunt Itali quos lignorum autinopia, aut caritas, fequenten docuit
praxis, qua modico igne, & exiguis sumptibus, ingentem ciborum copiam in magnis, etiam ducentoru capitum
(quotfere numerabantur in Collegio nostro Romano, ac panormitano, cum inhibi degerem) famuilis coquunt
[CARAMUELIO, A. y KIRCHER, A., loco-seriorum Naturae et Artis..., op cit., pp. 68-69].
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Entre el cuartel y la inclusa. El origen de la “cocina econémica” en los
proyectos ilustrados de politica social

En el contexto del Setecientos, las soluciones técnicas para hacer efi-
cientes las instalaciones de cocina se ensayarian en unas instituciones de
caracter asistencial que tuvieron su fuente de inspiracion en los antiguos
establecimientos mondsticos como es el caso de hospitales, hospicios o
casas de misericordia cuyo modelo quedo establecido en lineas generales
hacia el siglo XVI. Cocinar mucho con poco gasto seria, una vez mas, uno
de los objetivos a cumplir en la reformulacién que, en clave ilustrada, se
hizo de unos establecimientos otrora marcados por la impronta de los
modelos eclesidsticos. Estaba inscrito en todos los programas ilustrados
de accion social que estos centros ya no debian limitarse, como antano,
a recoger y confinar mendigos, huérfanos o vagos. La estrategia tradi-
cional, punitiva y cosmética en tanto que limpiaba las calles la ciudad
ocultando las bolsas de marginalidad, debia sustituirse por un programa
formativo que convertia esta gravosa carga para el estado en un ejérci-
to de individuos utiles a la sociedad. De acuerdo con ello, la mision de
los establecimientos no consistia ya en recluir a estos desgraciados para
salvar su alma sino en reeducarlos para desempenar, a bajo coste, un
oficio o actividad productiva, lo que redundaria en beneficio la econo-
mia nacional. Y en la mentalidad ilustrada, la mejora de la economia se
alcanzaba en buena medida a través del perfeccionamiento de las artes
industriales, una tarea en la que estas instituciones podian desempenar
un importante papel. Naturalmente, para conseguirlo el viejo modelo
de “casa de misericordia” debia sustituirse por el mas racional y rentable
modelo de “casa de industria”, un sintagma que repetirian ad nfinitum
los valedores de estos programas.'*

Con parametros semejantes se habian desarrollado los experimentos
sociales de Benjamin Thompson en Munich y Dublin. Sus proezas fueron
posibles gracias al apoyo de unos poderes publicos que se encargaron, con
la colaboracién entusiasta de otros circulos ilustrados, de publicitar sus em-
presas como grandes €xitos. La aventura bavara de Thompson, que le valio
la fama internacional y el titulo de conde, era una rara combinacion de ex-
perimento cientifico, operacion policial y planificacion de la intendencia
doméstica para grandes colectivos. Tras varias tentativas, Thompson crea-
ria su célebre cocina en U, considerada el primer modelo de cocina econo-

" SOUBERIOUX, J., “Pauperismo y relaciones sociales en el Madrid del siglo XVIII”, Estudios de
Historia Social, 12-13, 1980, pp. 7-227. Sobre el papel de las mujeres en este particular, LEwis, E. F.,
“La caridad de una mujer: modernizacién y ambivalencia sentimental en la escritura femenina deci-
mononica”, Anales de Literatura Espariola, 23, 2011, Universidad de Alicante, pp. 185-204, espec. p. 188.
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mica con el que pudo alimentar a 2600 mendigos y vagabundos “rescata-
dos” —valga el eufemismo— de las calles de Munich. Después vendrian los
fogones en cruz, los hornos y marmitas de Dublin y, en altima instancia, las
adaptaciones de estos ingenios a la pequena escala de la cocina domeéstica,
donde se centrarian los esfuerzos ya en el siglo siguiente.

Las hazanas del conde prendieron como la pélvora en los espiritus
progresistas del solar patrio. La historiografia ha relatado el desarrollo de
la ciencia en la Espana del Setecientos como un camino recorrido bajo el
doble signo del militarismo y el utilitarismo, motores que activaron muchos
de los proyectos de modernizacién llevados a cabo en este siglo."”” Desde
esta perspectiva, el ejemplo del conde resultaba especialmente atractivo,
pues conjugaba el experimento social con la aventura castrense. La difu-
sion de los proyectos de Benjamin Thompson en Espana corri6 a cargo de
una poderosa red de transmision del conocimiento, la constituida por las
Sociedades Econoémicas de Amigos del Pais, con especial protagonismo de
la Matritense. A ello se sumaria la accion simultinea de una serie de publi-
caciones entre las que destaca el Semanario de Agricultura y Artes dirigido a
los parrocos, un ambicioso proyecto de educacion nacional promovido por
Godoy.'®

En 1800, Domingo Agtiero y Neira public6, con el apoyo de la Socie-
dad Econ6émica Matritense, la traduccion de los Ensayos politicos, economicos
y sociales del Conde de Rumford,'” o mejor dicho, de la edicién en francés pu-
blicada en Ginebra en 1799 de los discursos que Benjamin Thompson ha-
bia pronunciado en la Royal Society de Londres. En el suplemento del n°
84 de la Gazeta de Madrid se advertia el interés que habia puesto la Sociedad
tanto en propiciar la edicién de la version espanola'® como en garantizar su
difusion a través de la publicacion de algunos extractos en el Semanario de
Agricultura y Artesy en la revista Misceldnea Instructiva.'* En los nimeros 177
y 178 del Semanario, un fragmento del Sexto Ensayo del Conde de Rumford

15 ALVAREZ BARRIENTOS, J., [lustracion y Neoclasicismo en las letras espanolas, Madrid, Sintesis,
2005, p. 78.

"“LARRIBA, E. y DUFOUR, G., El Semanario de Agricultura y Artes dirigido a los parrocos (1797-1808),
Madrid, Ambito, 1997.

' RUMFORD, B. THOMPSON VON, Ensayos politicos, econdmicos y filosdficos del Conde de Rumford;
traducidos de orden de la Real Sociedad Economica de esta Corte por su individuo Agiiero y Neira, Agiiero y
Neira, D. (trad.), 2 vols., Madrid, Imprenta Real por don Pedro Pereyra, 1800-1801.

18 Gazeta de Madrid, Suplemento al n° 84 de 17 de Octubre de 1800, pp. 973-974. Allf se dice
que, al momento de elaborar el 6° tomo de las memorias de la Sociedad la institucion consider6
conveniente conceder especial relevancia a la traduccion de Agiiero y Neira, y consecuentemente se
decidi6 su publicacién por separado. De paso se anticipaba la intencion de publicar extractos de dicha
traduccion en las revistas Seminario de Agricultura y las Artes dirigido a los parrocosy Miscelanea Instructiva.

YEn la Gazeta de Madrid, n° 63 del Viernes 8 de Agosto de 1800, p. 724, se anunciaba el con-
tenido del n® 26 de la revista Misceldnea Instructiva, que el publico podia adquirir en la madrilena
libreria de Alonso, en el despacho del Diario de Barcelona y en la Casa de Pajares de Cadiz.

Artigrama, nim. 26, 2011, pp. 649-667. ISSN: 0213-1498



ARQUITECTOS EN LOS FOGONES: DEL THEATRUM MACHINARUM A LOS PROYECTOS... 657

se acompanaba con una lamina (que hacia la fig XI del Semanario) directa-
mente copiada de la edicién ginebrina de 1799.%°

El entusiasmo inicial por el personaje, lejos de apagarse con el tiempo,
cristalizo en otras iniciativas. En 1802, Maria Lorenza de los Rios, esposa
del que fuera presidente de la Sociedad Economica Matritense y figura des-
tacada de su Junta de Damas, presento las Noticias de la vida y obras del conde
de Rumford, traducidas del francés.” Un ano después, en 1803, y tras un
intento de emular las campanas de beneficencia de Thompson, la institu-
cién madrilena nombré una comision que fijaria por escrito las ensenanzas
extraidas de esta experiencia en el Ensayo de comidas economicas a la Rumford
hechos por una comision nombrada a este fin por la Real Sociedad Economica Ma-
tritense.”* El cuadernillo era basicamente un recetario que proponia utilizar
la patata como remedio a las hambrunas convirtiendo el tubérculo en un
componente habitual de la dieta de las clases modestas. No fue una ini-
ciativa aislada, pues el comienzo de siglo se salud6 con varios repartos de
sopas a la Rumford a lo largo y ancho de la peninsula.?® El recetario incluia,
adaptadas al contexto espanol, cinco platos, tres de los cuales eran varian-
tes castizas de las famosas “sopas Rumford,” unas gachas nutritivas llama-
das a saciar apetitos urgentes y poco delicados. La version nacional incluia
la harina de almortas, todo un clasico de la cocina de subsistencia. Para
compensar el escaso atractivo culinario de estos engrudos, amenizaban la
lista una especie de gnocchi —que Agliero y la comision bautizaron como
albondiguillas— y una receta de pudding, el inico término que evocaba el
origen anglosajon de la propuesta. En las dos ultimas pdginas, la comision

2T, VII, Nam. 177 (23-V-1800), pp. 324-335 y n° 178 (29-V-1800) pp. 340-349. El grabado s6lo
reproduce el horno de los Essais politiques, économiques et philosophiques par Benjamin, Comte de Rumford,
Chevalier des Ordres de UAigle Blanc & de St. Stanislas, Chambellan, Conseiller d’Etat privé, & Lieutenant-
Général au service de S.A.S. Electorale Bavaro-Palatine, Colonel de son régiment d’artillerie, & Commandant en
chef de UEtat-major de son armée; Membres des Sociétés royales de Londres & Dublin, de UAcadémie des Sciences
de Berlin, de celles électorales de Manheim & Munich, Membre de celle de UAmérique, de la Sociélé des Arts de
Geneve, & du Comité d’agriculture de Londres. Traduits de Uanglais par L.M.D.C., Tome II, Genéve, Chez
G. J. Manget, 1799, planche VI, fig. 25. Citado por LarriBa E., “L’art au service de la divulgation
scientifique: le role des gravures dans le Semanario de Agricultura y Artes dirigido a los parrocos
(1797-1808)”, El Argonauta Espanol, revista digital, 22, 2005, nota n® 96.

2 JArrFE, C., “Noticias de la vida y obras del Conde de Rumford (1802) by Maria Lorenza de los
Rios, marquesa de Fuerte-Hijar: Authorizing a space for female charity”, Studies in Eighteenth-Century
Culture, 38, 2009, pp. 91-115. El interés de una integrante de la Junta de Damas por la aplicacion de
métodos a lo Rumford era légica pues cuando fue creada por Carlos III se vincul6 a la gestion de
las “escuelas patrioticas” de Madrid, esto es, instituciones asistenciales femeninas como el Asilo de
Criadas o el Montepio de hilazas.

2VV. AA., Ensayo de comidas economicas a la Rumford hechos por una comision nombrada a este fin
por la Real Sociedad FEconomica Matritense, Oviedo, 1803.

#VALLES GARRIDO, J. M., “La distribucién de sopas econémicas del Conde Rumford en la
Segovia de comienzos del siglo XIX”, Estudios Segovianos, 92, 1995, pp. 143-176. Sobre iniciativas se-
mejantes véase PIQUERAS HaBA, J., “La difusion de la patata en Espana (1750-1850). El papel de las
Sociedades Econémicas y del Clero Rural”, Eria: revista cuatrimestral de geografia, 27, 1992, pp. 80-89.
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exponia sus intentos, mas bienintencionados que inspirados, de adaptar
los métodos de Rumford a Espana, presentando su labor como el cumpli-
miento de la voluntad real. No obstante, el desafio parecia superar el en-
tendimiento de los comisionados, que ante la inexistencia de instalaciones
como las disenadas por Thompson propusieron, como medida provisional,
la utilizacion de hornos de tintoreria para cocinar. Afortunadamente, un
ultimo resquicio de prudencia llevo a los redactores a prevenir a los posi-
bles emprendedores contra el empleo de las calderas de tintorero:

Si no obstante se encontrase alguna dificultad en la construccion de estos hornos
convendrd que provisionalmente y para que no dexen de realizarse las benéficas in-
tenciones de S.M. en el proximo invierno se usen hornos como los que sirven para los
lintes, pues aunque el ahorro de combustible no sera tan considerable, se encontrard
sin embargo mucha economia; pero de ningin modo se emplearan las calderas de que
se valen los tinteros por ser demasiadamente conicas.**

¢Qué razonamientos peregrinos llevaron a la comision a proponer el
uso culinario de los hornos de tintorero? La respuesta podria hallarse en
un numero anterior del Seminario publicado el 19 de junio de 1802.* La
publicacién relataba por entregas, como en un folletin, las andanzas de
Thompson. El mismo ano en que la marquesa de Fuerte-Hijar presenta-
ba la vida y obras del conde ante la Sociedad Patriética Matritense,* el
numero 181 del semanario daba noticia de la sopa economica que venia dis-
tribuyéndose en Paris diariamente, desde el 9 de febrero. En el relato de
la experiencia parisina se glosaba elogiosamente la hornilla (sic) utilizada
por Rumford, y a continuacién se decia que el artefacto en cuestion era de
suma utilidad tanto para los cocineros como para tintoreros, blanqueadores,
baneros, salitreros, etc. Con un descuido por la dimension tecnologica del
proyecto solo comparable al celo dedicado a las cuestiones culinarias y a la
contabilidad de gastos, la comision escogié una interpretacion tan literal
como pueril del texto, que ya de por si acarreaba los problemas propios
de una traduccion indirecta. Los redactores dieron por supuesto que si la
hornilla utilizada en Paris para las sopas valia también para diferentes ac-
tividades artesanales tampoco podia ser muy diferente a las que ya usaban
antes estos profesionales. No entendieron, o no quisieron entender, que el
diseno de Thompson era el inico que poseia la virtud de la polivalencia,
y no a la inversa. En cuanto a la eleccion especifica de los tintoreros entre

2 Ibidem, p. 16.

2 Semanario de las artes..., n° 181, vol. VII.

% Sobre la labor de Germano de Salcedo y Somodevilla y su esposa en la Sociedad Econémica
Matritense véase ACEREDA, A., Una figura relegada de la Ilustracion: la marquesa de Fuerte-Hijar y
su Elogio de la Reina (1798)”, Cuadernos de Investigacion Filologica, XXIII-XXIV, Logrono, Universidad
de La Rioja, 1997-1998, pp. 195-212, espec. pp. 195-200.
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todos los gremios que usaban hornos o fogones, quiza pudiera relacionarse
con el creciente interés que hubo en Espana por el arte del tinte, oficio e
industria que se ennobleci6 por su proximidad a una ciencia emergente, la
quimica, y que a partir de ahi pasé a ser objeto de programas de reforma,
disertaciones académicas y articulos de prensa. Como ha argumentado Je-
susa Vega, la existencia de una auténtica “politica del tinte” acab6 teniendo
un impacto positivo en la consideracion social de la actividad.*” Y qué mejor solu-
cion para la comision que escoger, entre las opciones posibles, un gremio
particularmente prestigiado y en pleno proceso de modernizacion.

La primera cocina econémica espanola a la Rumford. El arquitecto
Julian Antonio Rodriguez y el grabador Manuel Navarro

El aluvion de campanas informativas y de beneficencia emprendi-
das en nombre de Rumford se concentré en la proyeccion politico-social
de sus acciones pero ninguna de estas empresas se ocup6 seriamente del
verdadero potencial del trabajo de Thompson, su dimensién tecnolégica.
Tendria que ser un arquitecto al servicio de Carlos IV quien se implicase en
la solitaria aventura de extraer del ejemplo de Rumford las conclusiones
necesarias para mejorar las prestaciones de las instalaciones de cocina. Tras
algunas tentativas, Julidn Antonio Rodriguez present6 su personal adap-
tacion de este modelo disenando los primeros prototipos para una cocina
economica espanola.

Aunque citado tangencialmente en unos cuantos estudios y consig-
nado en los repertorios bibliograficos de Francisco Aguilar Pinal, Vicente
Castaneda y Alcover y Carmen Simé6n Palmer, el proyecto de Rodriguez
no ha sido estudiado en profundidad.*® En 1804, la Imprenta de la Admi-
nistracion del Real Arbitrio de Beneficencia publicé en cuarto de folio el
Meétodo de economizar el combustible en nuestras casas 6 descripcion de dos cocinas
economicas aplicadas a los usos que hay en Espana de componer las comidas. Todo
ello fundado en las mismas teorias fisicas de que se sirvio el conde de Rumford para
la invencion de las cocinas publicas y particulares establecidas en Munich, Londres
etc. Julian Antonio Rodriguez ide6 tres cocinas economicas que se adaptaban
respectivamente a las necesidades de la casa modesta, de la senorial y a la

#Véase el excelente trabajo de VEGA, J., Ciencia, Arte e Ilusion en la Esparia ilustrada, Madrid,
C.S.I.C,, 2010, pp. 76-77.

# La primera descripcion detallada de los modelos estd publicada en ABaD-ZARDOYA, C.,
“Herramientas curiosas para cosas particulares y extraordinarias: tecnologia, espacios y utillaje en la cocina
histérica espanola”, en Moyano, I. y Simén Palmer, C. (coords.), La cocina en su tinta. Libros e imagenes
en la Biblioteca Nacional de Espana, Madrid, Biblioteca Nacional de Espana, 2010, pp. 85-117.
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de diversas instituciones.” A continuacién se anadia un cuarto prototipo
que permitia utilizar indistintamente lena y carbén, uno de los logros mas
celebrados de Thompson. Las planchas sobre los dibujos originales de Ro-
driguez eran obra de Manuel Navarro, grabador natural de Zaragoza que
trabaj6 en Madrid con Carmona.*

El prototipo mas sencillo de los disenados por Rodriguez fue utilizado
en su propia casa y llegaron a hacerse unas tres docenas del mismo en el
alfar de Miguel Picazo Covobriz, situado en la Rivera de Curtidores, frente a la
vuelta del Bayo.” Se ignora la fortuna de estas piezas pero a cambio se sabe
que el Método de Rodriguez fue comercializado al ano siguiente. El n® 431
del Semanario, de 4 de abril de 1805, publicé un resumen del libro junto a
la reproduccion de una de sus dos laminas, que haria la plancha XX de la
publicacion periodica. A pie de pagina se anunciaba la venta del libro en
la libreria de Fuentenebro, en la Calle Carretas.?> En diciembre del mismo
ano el Diario de Madrid presentd un resumen de su contenido a modo de
indice comentado, anunciando la venta en esta misma libreria y en la de
Orea, en la calle Montera, a 20 reales en pasta 'y 17 en rustica.”® El librito
seria adquirido por la Sociedad Econoémica de Valencia, que, por cierto,
también se habia hecho con los Ensayos del conde de Rumford en francés
y en castellano.*

El cuerpo interior del prototipo basico presentaba un perfil similar
al de un reloj de arena. Inserto en un cilindro ceramico se encontraba el
verdadero hornillo hecho en barro, yeso o piedra de Vicalvaro, materiales
elegidos por ser malos conductores del calor, y por tanto, aptos para evitar su
fuga al aire circundante ni a otro cuerpo. En la cintura del hornillo se encajaba
la rejilla del carbon y sobre ésta se disponia una platina o chapa de hierro
recortada con cuatro orificios circulares para colocar los peroles, o bien

2 RODRIGUEZ, J. A., Método de economizar el combustible en nuestras casas 6 descripcion de dos cocinas
economicas aplicadas a los usos que hay en Espana de componer las comidas. Todo ello fundado en las mismas
teorias fisicas de que se sirvio el conde de Rumford para la invencion de las cocinas publicas y particulares
establecidas en Munich, Londres etc., Madrid, Imprenta de la Administracion del Real Arbitrio de
Beneficencia, 1804.

*PAEz Rios, E., Repertorio de grabados esparioles en la Biblioteca Nacional, vol. 1, Madrid, B.N.E.,
1981, pp. 280-282.

* RODRIGUEZ, J. A., Método..., op.cit., pp. 10-11.

3 “Extracto de un impreso publicado por el arquitecto Don Julian Rodriguez con este titulo:
método de economizar el combustible, Madrid, ano de 1804. Se vende en la libreria de Fuentenebro,
Calle de las Carretas”, Semanario de Agricultura, XVII, 431, (4-IV-1805), entre las pp. 216 y 224.

* Diario de Madrid, 340, (jueves, 6-XII-1804), pp. 1481-1482.

¥ En la Junta Publica de la Real Sociedad Econdmica de Amigos del Pais de Valencia, Valencia,
Imprenta de D.B. Monfort, 1801, las pp. 48 a 68 (epigrafe titulado “Socorro de pobres”) relatan los
pormenores de la confeccion y reparto de una sopa econémica a la Rumford y se da noticia de la
adquisicion de los Ensayos en las ediciones francesa y espanola (p. 52). También se senala el impor-
tante papel difusor que tuvieron el Seminario de Agricultura'y Miscelanea Instructiva.
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con agujeros que reproducian las bases de las planchas para la ropa.*
Cuando se queria guisar en un solo cacharro las platinas se sustituian por
golillas de barro, unos conos truncados y dotados de orificios de respira-
cion cuya base encajaba en la cintura del hornillo y cuya boca, algo menor,
servia de apoyo para el recipiente.* El conjunto, instalado sobre un poyo
bajo, se cubria con una tapadera cénica de alcornoque, con respiradero su-
perior. Durante la coccion los pucheros, que por razones de espacio tenian
mangos acodillados, debian permanecer cubiertos con tapaderas de Alcorcon
(el barro vidriado mas comun de la cacharreria en Madrid por su bajo pre-
cio), bien ajustadas para que no escapase el caloricoy no se ahumaran los
guisos.” La entrada de aire se controlaba mediante una puertecilla frontal
y bajo ésta se disponia el cenicero. La variante para las casas de los grandes
solo se diferenciaba del modelo seminal en ciertos detalles: era algo mayor,
tenia paredes exteriores de adobe, una rejilla acalderada donde cabia mas
combustible y contaba con un doble juego de platinas con seis 0 nueve ori-
ficios frente a los cuatro del prototipo basico, ya que en la mesa de los ricos
se preveia un menu con diferencias de platos.™

Si en los modelos domésticos la diversidad de preparaciones era un
principio a considerar en el diseno, para la version destinada a instituciones
asistenciales y cuarteles la opcion légica era la de gran olla comun.” La
construccion de adobe estaba dotada de un tubo de barro, hojalata o hierro
que comunicaba con el interior del hornillo y tenia una llave reguladora
en el extremo superior. Por encima de la rejilla acalderada se colocaba una
gran marmita cuya boca habia de ajustarse perfectamente al borde superior
del hornillo. La tapadera coénica del recipiente, metdlica pero con asas de
madera para evitar quemaduras, se rode6 de un cerco metalico que abra-
zaba la embocadura del hornillo creando una porcion de ayre confinado. Para
prevenir accidentes se anadio a la tapadera una valvula de salida del vapor.

Su ultima y mds compleja cocina economica permitia usar indistinta-
mente lena y carb6n.*” Semejante al modelo institucional, la gran marmita

% La platina del prototipo instalado en casa del arquitecto tenia cuatro orificios: uno grande
para la olla del agua caliente y la cacerola de la sopa del mediodia, otro para el puchero del cocido,
otro para la verdura y el ultimo para la chocolatera o el puchero del guisado. Se podian anadir
algunos mas pequenos para mantener calientes las xicaras llenas de chocolate (ibidem, p. 19, figuras 4 y
10 de la lamina 1).

* Ibidem, pp. 19-20, figuras 5 a 9 de la lamina 1.

7 Ibidem, pp. 25-26.

* Ibidem, p. 43. Corresponde a las figs. 13 y 14 de la lam. 2. Las platinas, con nueve y seis
orificios respectivamente, corresponden a las figs. 15y 16 de la lam. 2.

*Modelo destinado a establecimientos donde haya que componer una gran cantidad de comida de una
misma especie (ibidem, pp. 52-55). Corresponde a la fig. 17 de la lamina 2.

1 Cocina economica en la qual se puede gastar toda clase de combustible (ibidem, pp. 72-82). Corres-
ponde a la fig. 19 de la lamina 1. Los depositos de agua se citan en el texto como marmitas.
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se sustituyo por una caldera metalica que oficiaba de bano maria. El conjun-
to se completaba con un sistema de refrigeracion compuesto por un deposi-
to de agua (colgado del muro en el lateral superior derecho) y otro inferior
sobre el suelo en el lado izquierdo. El depdsito alto, mediante un grifo,
permitia verter agua fria sobre la tapadera del bano maria, provista a su vez
de un cerco metalico de 5 o 6 dedos de alto, una valvula de escape de vapor
y, en el lado opuesto, una llavecita para desaguar en el deposito inferior el
liquido que se iba sobrecalentando en la tapadera cercada. En este hornillo
debian utilizarse cacharros de hojalata cerrados herméticamente para im-
pedir la entrada de vapor. Rodriguez resumia las ventajas de este modelo en
el ahorro de combustible, la ausencia de sabores ahumados, la obtencion
de una reserva de agua caliente en el deposito bajo, (prestacion que inclui-
rian mas adelante las cocinas econémicas de fundicién) y el hecho de no
tener que espumar el puchero, porque el cocido sale tan limpio y aun mds
de lo que puede sacar la mujer mas curiosa en las cocinas comunes.*' No obstante,
un resquicio de modestia le obligé a reconocer algunos inconvenientes: la
efusion de vapor al levantar la tapadera, que no se pudiera comprobar el
guiso hasta el final de la coccion, y que no se pudiese freir ni hacer almuerzo
a cualquier hora. Esto ultimo podia solucionarse con la ayuda del pequeno
fogoén portatil que habia en todas las casas pero, aun asi, Rodriguez quiso
conjurar posibles recelos presentando una variante mas sencilla del cuarto
prototipo. Propuso sustituir el bano maria por un bano de arena, lo que
permitia prescindir del sistema de depoésitos y de la compleja tapadera, re-
tomando la cobertera cénica del modelo basico.*

La utilizaciéon del bano de arena para cocciones lentas a temperatu-
ra moderada era algo nuevo en el medio doméstico, donde este tipo de
coccion se conseguia, desde antiguo, aprovechando el calor latente de los
rescoldos. Mas su uso no era totalmente desconocido en el desempeno de
ciertos oficios. Muestra de ello es la explicacion y figura de una hornilla es-
pecial para cocer barniz a fuego lento que apareci6 en el Tratado de Barnices
y Charoles traducido del francés al espanol a mediados de siglo por Francisco
Vicente Orellana.” La ultima sugerencia de Rodriguez se puede interpretar
como un fransfer entre la nueva tecnologia al servicio de la cocina y otras
instalaciones que, con éxito probado, llevaban a cabo procesos similares de
transformacion de una materia prima. Es seguro que Rodriguez conocia la

Y Ibidem, pp. 83-84.

2 Ibidem, pp. 86-87.

¥ OReLLANA, F. V. (trad.), Tratado de barnices y charoles, enmendado y anadido en esta segunda
impresion de muchas curiosidades y aumentado al fin con otro de miniatura para aprender facilmente a pintar
sin maestro; y secreto para hacer los mejores coloves, el oro bruniido, y en concha, Valencia, Imprenta de Joseph
Garcia, 1755, “Modo de cocer los barnices”, y fig. 4, pp. 58 a 61.
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solucion de los banos de agua y arena porque el volumen de Orellana figu-
raba entre los libros de su biblioteca personal al menos desde 1802.

El idilio entre Arte y Ciencia en la Espana Ilustrada

Lo que sabemos de Julian Antonio Rodriguez se reduce a poco mas
que su escueta bibliografia y al inventario que se hizo de su biblioteca en
1802 como parte de los bienes aportados a su matrimonio.* No obstan-
te, ambas fuentes son esclarecedoras tanto de la variedad de sus intereses
cuanto de su relacion con el grabador Manuel Navarro.

Rodriguez se dio a conocer no tanto por su papel de arquitecto como
por ser el responsable de la traduccion al espanol del Tratado elemental o
principios de Fisica del francés Mathurin-Jacques Brisson, cuyos cuatro to-
mos publicaria entre 1803 y 1804 la Imprenta de la Administraciéon del
Real Arbitrio de Beneficencia —la misma que editaria el Método...— como
material de consulta para los alumnos de Fisica Experimental de la Corte
de Madrid.*” Estaba escrito que arquitecto y grabador estaban condenados
a entenderse. Manuel Navarro era el autor de las planchas para la traduc-
cion del Diccionario Universal de Fisica de Marthurin-Jacques Brisson, obra
publicada en Madrid entre 1796 y 1802,* y cuyos primeros seis tomos ya
figuraban en 1802 en la biblioteca de Rodriguez.*” En el suplemento X del
Diccionario, Navarro demostraba su dominio de las convenciones visuales
de un género grafico que manifestaba claramente la filiacion francesa de
sus modelos. Es obvio que ambos estaban familiarizados no solo con la li-
teratura cientifica sino también con diversos aspectos del arte del grabado,
pues Rodriguez, amén de poseer una amplia coleccién de libros de lami-
nas, tenia en su haber la Instruccion para grabar de Manuel Rueda. Por ello,
no es descabellado suponer que la eleccion de un profesional para grabar
sus dibujos fuese una decision muy meditada. En todo caso, hubo buen
entendimiento entre ambos ya que su colaboraciéon no acabaria aqui: en
1815 Navarro se encargaria de grabar la tinica lamina de la Historia de la
primera caida de Napoleon Bonaparte firmada por el polifacético arquitecto.*

*José Luis Barrio, responsable de su publicacion, realizé un estudio superficial y fragmentario
de su contenido en BARRIO MovYa4, J. L. “La Biblioteca de don Julian Antonio Rodriguez”, AIEM, XLV,
2005, pp. 487-510. La signatura contiene una errata. La referencia correcta del inventario realizado
en Madrid el 14 de febrero de 1802 es A.-H.P.M., Fernando Vazquez, 23020, 2° foliacion, ff. 9 r.-29 r.

®RIERA PALMERO, J. y RIERA CLIMENT, L., La ciencia extranjera en la Espana Ilustrada, Valladolid,
Universidad de Valladolid, 2003, p. 171.

*Traducido al espanol por Cristébal Cladene (Cladera) y el doctor D.F.X.C., y publicado en
Madrid en la Imprenta de Benito Cano en nueve volimenes y un suplemento de laminas.

Y"VEGA, J., Ciencia, Arte ¢ Ilusion..., op.cit., pp. 102, 107, 516.

8 RODRIGUEZ, . A., Historia de la primera caida de Napoleon Bonaparte o relacion circunstanciada
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El proyecto de Rodriguez, cuyo original manuscrito se halla en el Archi-
vo Histérico Nacional,” se inspiraba segun su autor en las experiencias del
conde de Rumford. A decir verdad, el arquitecto usaba la misma terminolo-
gia que la traducciéon de Agtiero de los Ensayos, aunque no hubiera tenido
dificultades para leer el texto original. No hay rastro de Thompson entre los
319 titulos (en espanol, francés, italiano, inglés y portugués) que formaban
la variada biblioteca de Julian Antonio Rodriguez, pero la difusion de su
obra fue tal que la informacion resultaba facilmente accesible y es posible
que arquitecto pudiese tener noticia de ella a través de la revista Misceldnea
Instructiva que, esta vez si, se contaba entre los titulos de su biblioteca.

Como era de esperar, la relacion de libros incluia un ingente nu-
mero de publicaciones necesarias para la completa formaciéon de un
arquitecto, desde tratados antiguos y contemporaneos (Bails, Brizguz y
Torija entre los espanoles), libros de matematicas y geometria hasta una
breve pero escogida representacion de los titulos mas importantes del
momento sobre teoria de las Artes y una recién nacida Historia del Arte
(Winckelmann). En cuanto a su faceta de traductor, al margen de los
necesarios diccionarios bilingties, destaca un completisimo acervo de li-
teratura cientifica con monografias sobre 6ptica, astronomia, quimica y
electricidad (Nollet, Bertolon), disciplina esta ultima que despertaba la
admiracion en las tertulias donde se discutia de ciencias y se asistia con
el alma en vilo a los nimeros de fisica experimental de los demostradores,
espectaculos de prestigio que el publico ilustrado esperaba reconocer
en las ilustraciones de artistas como Navarro. Aunque la mayoria de los
libros cientificos son titulos del siglo XVIII, también hay un hueco en
esta biblioteca para la tradicion jesuitica y la ciencia barroca, si bien no
queda rastro de Kircher o Schott. A cambio, y armonizando con alguna
que otra referencia al campo de la ingenieria, hay una alusiéon a un 7eatro
de maquinas que puede relacionarse con un asiento posterior, donde se
cita un enigmatico Teatro Nuevo en pasta que bien podria ser el Theatrum
Machinarum Novum de Bockler. No obstante, y para no perdernos en el te-
rreno de las especulaciones, conviene recordar que entre todos los titulos
dedicados a las artes y oficios industriales si hubo uno, —el mencionado
Tratado de barnices y charoles de Orellana—, que pudo inspirar la soluciéon
del bano de arena para su cuarto prototipo. En cualquier caso, la biblio-
teca de Rodriguez dibuja el perfil intelectual de un espiritu afin al movi-
miento de los novatores, hecho que queda simbdlicamente corroborado

de lo que ocurrio en Paris en época memorable del destronamiento de este tirano usurpador, Madrid, Imprenta
de Repullés, 1815.
* A.H.N., Consejos, Leg. 50144/368.
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por la presencia del Compendio Matematico del jesuita Tomas Vicente
Tosca, figura emblematica de este movimiento.

El experimento de Julidan Antonio Rodriguez es representativo de la
atmosfera cultural que se respira en la ultima singladura del XVIII espanol.
Una de sus manifestaciones es la aparicion de una arquitectura civil que
muestra un interés nuevo por el diseno de infraestructuras y esquemas de
distribucion espacial bajo las consignas de comodidad y eficacia; un con-
cepto clave, este ultimo, que posibilitaria a partir de entonces la progresiva
mecanizacion del hogar. Otra manifestacion mas visible atin es un afan sin
precedentes en la aplicacion de los descubrimientos cientificos a empresas
de cariz utilitario, aventuras en las que se embarcaron conjuntamente aris-
tocratas, burécratas, militares y cientificos. Nuestro arquitecto aprovecho
estos vientos favorables para sus propositos, utilizando la red de publicidad
y comunicaciéon empleada por los admiradores patrios de las gestas de Von
Rumford. Si su iniciativa no hallo el éxito esperado fue probablemente por-
que los aspectos “sociales” de la obra de Thompson acabaron eclipsando sus
verdaderos logros, que solo serian reconocidos y perfeccionados ya avanza-
do el Ochocientos. Rodriguez parecia sospecharlo y ante el presentimiento
de una mala acogida para sus invenciones se consolaba senalando posibles
culpables: el invento no sera del agrado de las senoras mugeres, escribio, porque
su naturaleza es reacia a las novedades. Nobody is perfect.

Fig. 1. Ingenios mecdnicos, para girar Fug. 2. El precedente barroco de la cocina
los espetones del asado en hogares abiertos. economica. Caspar Schott.
Caspar Schott.
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Fig. 3. Seccion de la cocina para la casa del Baron de Lorchenfolds en Munich.
Seguin el tercer volumen de la edicion londinense de los «Iinsayos» de 1802.
Décimo ensayo, plancha 111, fig. 4.

Iug. 4. Prototipo basico con juego de platinas y golillas y prototipo para leia

y carbon. Dibujo original de Julian Antonio Rodriguez que corresponderia a

la lamina 1 del «Método para ahorrar combustible», grabada por Manuel
Navarro. Archivo Historico Nacional
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Fig. 5. Variante del prototipo basico para casas senoriales y prototipo con marmita
para cuarteles o conventos. Dibujo de Julian Antonio Rodriguez que corresponderia
a la lamina 2 del «Método para ahorrar combustible» grabado por Manuel Navarro.
Archivo Historico Nacional.
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